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Nazwa grupy produktow

Opis procesu
technologicznego

Etapy procesu przedstawiono w dokumencie Schemat procesow
(technologiczny) (KJiBZ/F).

Pochodzenie owocow

Zgodnie z deklaracjg na atescie.

Cechy mikrobiologiczne

Liczba bakterii z grupy coli wg PN ISO 4832:2007 Metoda plytkowa (posiew
wgtebny) < 1 000 jtk/g

Liczba drozdzy wg PN ISO 21527-1:2009 Metoda plytkowa (posiew wgtebny)

< 3 000 jtk/g

Liczba ple$ni wg PN I1SO 21527-1:2009 Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

< 3 000 jtk/g

Liczba Enterobacteriaceae wg PN ISO 21528-2:2017-08 Metoda plytkowa
(posiew wgtebny) < 1 000 jtk/g

Liczba Escherichia coli wg PN ISO 16649-2:2004 Metoda ptytkowa (posiew
wgtebny) < 100 jtk/g

Liczba gronkowcow koagulazo- dodatnich (Staphylococcus aureus i innych
gatunktow) wg PN-EN 1SO 6888-2:2022-03 Metoda ptytkowa (posiew watebny)
< 100 jtk/g

Ogodlna liczba drobnoustrojéow wg PN-EN ISO 4833-1:2013-12+A1:2022 Metoda
plytkowa (posiew wgtebny) < 100 000 jtk/g

Obecnosc¢ Listeria monocytogenes wg MP-00842-PL wersja 4 wazna od
20.02.2020 Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym — nieobecne
w29 g,

Liczba Listeria monocytogenes wg PN EN/ISO 11290-2:2017-07 w g <100 jtk/g
Obecnosé Salmonella spp wg PN-EN 1SO 6579-1:2017-04 + A1:2020-09
Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym i serologicznym
nieobecne w 25 g — nieobecne w 25 g

Norovirus wg DIN CEN ISO/TS 15216-2 : 2014-09; DIN SPEC 10051-2 : 2014-
09(BB) — nieobecnew 25 g

Wirus Hepatitis Awg DIN CEN ISO/TS 15216-2 : 2014-09; DIN SPEC 10051-2 :
2014-09(BB) — nieobecne w 25 g

Opakowanie

Owoce powinny by¢ pakowane w taki sposob, aby zapewni¢ ich wiadciwg
ochrone. Stosowane sg tylko opakowania dopuszczone do bezposredniego
kontaktu z zywnoscia, czego potwierdzeniem jest Deklaracja zgodnosci.
Opakowania nie powinny zawiera¢ zadnych zanieczyszczen obcych.
Owoce przywozone sg w plastikowych opakowaniach jednostkowych i
zbiorczych.

Opakowania musza by¢ wolne od substancji obcych.

Zawarto$¢ kazdego opakowania powinna by¢ jednolita i zawiera¢ owoce,
wytacznie tego samego pochodzenia, tej samej odmiany i jakosci.
Widoczna cze$¢ zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla catej
zawartosci.
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KJiBZ/D13

Najczesciej stosowane s3 kartony z wkiadem foliowym o masie netto 10 kg,
worek papierowy o masie netto 25 kg oraz inne wg wymagan klienta.

Oznakowanie

W oznakowaniu produkiow nalezy uwzgledni¢ wymagania przepisow
normalizacyjnych i prawnych.

Na etykietach muszg zostaé uwzglednione informacje dotyczace produktu, do
niezbednego minimum zalicza sig:

Nazwa produktu i klasa jakosciowa

Skiadniki

Nr partii

Data produkc;ji

Najlepiej spozy¢ przed koncem

Warunki przechowywania

Kraj pochodzenia

Masa netto (kg)

Dane producenta / dystrybutora

oraz inne wg wymagan klienta.

VYVVVVVVY

Cechy produktu

Wyglad: Produkt powstaly przez zamrozenie owocow mytych, odpeszczony,
zamrozony IQF, sortowany. Owoce cale, sypkie, zdrowe, czyste, nie oblodzone,
prakiycznie jednolite odmianowo.

Produkt uboczny powstaly z sortowania recznego lub sortowania optycznego,
ktéra nie spetnia nizej wymienionych parametrow klasyfikowany jest jako
odsort.

Catos¢ partii sprawdzona przez Detektor Metali.

Barwa: charakterystyczna dla danej odmiany, czerwony do ciemnoczerwonego
Smak i zapach: typowy dla zdrowych i dojrzatych owocdw, bez obcych
posmakow i zapachow.

Konsystencja: w stanie zamrozonym twarda, w stanie rozmrozonym
ostabiona, z wyraznym wyciekiem soku, owoce utracily naturalny ksztatt.
Ekstrakt: min. 12 °Bx

Tolerancje

Kontrola jakosci wyrobu gotowego polega na pobraniu do analizy produktu i
ocena wg cech wyrobu gotowego zawartych w Kartach kontroli Jakosci. Wybor
opakowan do badan powinien by¢ przeprowadzony losowo — sposobem na
slepo. Proby odwazac na wadze laboratoryjnej. W przypadku gdy badany
produkt wykazuje wiecej niz 1 wade nalezy uwzglednic tylko te wade, ktora
najbardziej obniza jej warto$¢ uzytkowa tj. o najmniejszej dopuszczalnej
tolerancji w obowigzujgcej specyfikacji. Wpisac wyniki w Karte Kontroli. W
przypadku pomytki nieprawidtowy wpis przekresli¢ jedng linig i ztozy¢ obok
podpis. Po skoiczonej analizie wyrob czysty, zdrowy bez wad wsypac do
odpowiedniego opakowania, natomiast wyréb z wadami do opakowania z
etykietg ,odsort”. Karta Kontroli Jakosci z musi by¢ podpisana (data i podpis

osoby wykonujacej).

W kazdej partii dopuszcza sie tolerancje parametréw zgodnie z tabelg ponizej:

Proba 1KG.

Tolerancja:

Parametry: dla klasy | dia klasy Il
Owoce niedojrzate 2% 5%
Owoce przejrzate 3% 10%
Oowoce uszkodzone mechanicznie 3% 20%
Zlepience trwate 5% 10%
Owoce odgniecione 10% 20%
Owoce popekane 5% 10%
Owoce zepsute 0,1% 0,1 %
Owoce z plamami i 5% wtym 10 % w tym
moniliozg 1% monilioza 1% monilioza
Zanieczyszczenia pochodzenia
roSlinne;o P 0,05% 0,03%
Zawartos¢ pesiki 1/10 kg 1/10 kg
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Robak 1/10kg 1/10 kg
Ciata obce 0 szt 0 szt

Obecnosé alergenéw i GMO

Brak alergendw, nie dopuszcza sie odmian genetycznie modyfikowanych.

Warunki przechowywania

Zakres optymalnych temperatur przechowywania od -24°C do -18°C.
Magazyn czysty bez obcych zapachéw i $ladéw szkodnikéw.

Wartos¢ odzywcza

Wartosé odzywcza W 100 g produktu
Wartosc energetyczna 208 KJ / 49 kcal
Tiluszcze Og

w tym kwasy tluszczowe Og
nasycone

Weglowodany Mg

w tym cukry 6,19
Btonnik 06g
Biatko 10g

Sol 0g

Trwatosé produktu

24 miesigce od daty produkgciji.
Produkt jest bezpieczny gdy jest magazynowany w okreslonej wyzej
temperaturze. Produkt gteboko mrozony. Produkt rozmrozony nie nadaje sie do
ponownego zamrozenia. Nalezy spozywac po rozmrozeniu lub obrébce

termicznej.

Transport i dystrybucja

Samochody dostosowane do przewozu mrozonych produkiéw poprzez
zastosowanie agregatow chiodniczych. Chiodnie czyste bez obcych zapachéw i

Sladéw szkodnikow.

Zakres optymalnych temperatur przewozu produktéw mrozonych od -24°C do

-18°C.
Wg wymagan klienta.

Przeznaczenie produktu

Owoce mrozone to produkty ogdinego przeznaczenia.

Produkt przeznaczony do dalszej sprzedazy.
Produkt nie do bezposredniego spozycia.

Wiasciwosci fizyczne

Metale ciezkie — zgodne z przepisami prawa.

Pozostatosci pestycydéw — zgodne z przepisami prawa.

Wykluczona
konsumentow

grupa

Dzieci do lat 3 oraz osoby z przeciwskazaniami i/lub nadwrazliwoscia.

Przepisy normalizacyjne i
rawne

Wykaz aktéw prawnych i norm oraz zrodet informacji branzowych (KJiBZ/B).

Opracowat:

Petnomocnik ds. Jakosci i Bezpieczenstwa Zywnosci Marta Szczygie}h

08 lipca 2025 .

)

(data i podpis)

Zatwierdzit: Kierownik ds. sprzedazy i administracji: Daniel Misz% Mﬁa 2025 r.
4) \

N

(data i podpis)
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