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KSIEGA HACCP
Specyfikacja produktu — masto

Data: 13.02.2023 Nr archiwum | Wykonat: B. Tarapata Podpis:
Wersja: 5 Zatwierdzil: R. Masalski | Podpis:

Nazwa produktu:

Masto ekstra / Maslo ekstra z tradycyjnej masielnicy bez dodatku barwnika

Skladniki:

$mietanka pasteryzowana

Opis produktu:

Masto jest produktem wysokotluszczowym otrzymanym w wyniku zma$lenia wydzielonej z mleka
i odpowiednio przygotowanej $mietanki. Masto zawiera naturalnie skoncentrowane witaminy A i E.

Przeznaczenie:

Masto jest przeznaczone do bezposredniego spozycia do smarowania pieczywa oraz do wypiekow
i smazenia. Produkt jest przeznaczony dla wszystkich sektoréw rynku konsumenckiego z wyjatkiem oséb
uczulonych na sktadniki mleka.

Trwalos¢: Warunki przechowywania:

40 dni ponizej + 10 ° C, magazyn ciemny
Uwaga!: masto mozna zamraza¢ w warunkach przemystowych przez okres nie dhuzszy niz
6 miesiecy, wtedy data minimalnej trwatosci liczy si¢ od dnia rozmrozenia

Schemat procesu technologicznego:

Ksiega HACCP 07.09

Pakowanie:

Opakowanie jednostkowe stanowi folia Al / pergamin lub folia jednowarstwowa z nadrukiem.
Opakowania jednostkowe umieszczane s3 w opakowaniach zbiorczych - kartonach. Masto w blokach jest
pakowane w kartony wylozone niebieskim workiem foliowym.

Etykietowanie:

Etykiete masta stanowi nadruk na folii i / lub naklejana etykieta, ktore zawieraja nast¢pujace informacje:
nazwa produktu, nazwa i adres producenta, weterynaryjny numer identyfikacyjny, wykaz sktadnikow,
zawarto$¢ netto, warunki przechowywania, data minimalnej trwatosci (najlepiej spozy¢ przed: dzien,
miesigc), numer partii produkcyjnej, kod kreskowy.

Dystrybucja:

Masto powinno by¢ przewozone w chlodniach samochodowych w temperaturze przechowywania.

Kryteria oceny koncowej:

jednolita, zwarta, smarowna, dopuszcza si¢ lekko twarda, lekko

Struktura i konsystencja . ) X )
mazistg, wygniecenie prawidtowe

Barwa jednolita, dopuszcza si¢ nieznacznie intensywniejsza na
powierzchni

czysty, lekko kwasny, mlekowy, z lekkim posmakiem
Smak i zapach pasteryzacji, lekko ttuszczowy, dopuszcza si¢ niepelny smak
i zapach, lekko odbiegajacy od czystego

Zawarto$¢ wody [%] nie wigcej niz 16,0
Zawarto$¢ thuszezu [%] nie mniej niz 82
Pasteryzacja skuteczna

PH plazmy masta 4,5-6,9
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Otow [mg/kg] do 0,1
Obecno$¢ zanieczyszczen .
niedopuszczalna

mechanicznych

Listeria monocytogenes w 25 g

n=35,c=0, miM = nieobecne

Aflatoksyna M 1 [pg/kg]

Pestycydy [mg/kg]

Suma dioksyn i PCB [pg/g tluszczu]

wymagania stosowane dla mleka surowego zbiorczego
uwzglednione w specyfikacji SP 02

Alergeny:

sktadniki mleka

Skladniki GMO:

nie zawiera

Promieniowanie jonizujace:

nie stosowano

Warto$é odzywcza w 100 g:

warto$¢ energetyczna
thuszcz
w tym kwasy tluszczowe nasycone
weglowodany
w tym cukry
biatko
s0l
witamina A
Witamina E

3058 kJ / 744 kcal
82¢g
49¢g
0,7¢
0,7¢
0,7¢
0,02 g
828 ug — 103 % RWS
1,95 mg— 16 % RWS

Zawarto$¢ sktadnikow odzywczych moze odbiega¢ od wartosci podanych powyzej w zakresie zgodnym
z Przewodnikiem Komisji Europejskiej dotyczacym tolerancji dla wartosci odzywczych deklarowanych

w znakowaniu.
RWS — Referencyjnej Wartosci Spozycia

Masa netto:

200 g /25 kg

Sposdb uzycia i warunki konsumpcji:

Produkt nalezy przechowywaé w warunkach chtodniczych. Aby uzyskaé lepsza smarownos$¢ masta
nalezy je wyja¢ z lodowki na godzing przed uzyciem. Bezposrednio przed pierwszym uzyciem masto
nalezy wypakowac z folii i przetozy¢ do zamykanego pojemniczka, ktory powinien by¢ zamykany po

kazdym uzyciu.

Pochodzenie surowca:

Polska

Weterynaryjny numer
identyfikacyjny:

PL
22101601
WE




